
INGRÉDIENTS / INGREDIENTS / INGREDIENTES :

Préparation à base de fromage de chèvre 
français au lait pasteurisé, enrobée de chapelure 
traditionnelle, précuite, surgelée.
Spécialité fromagère (55%) : fromage de chèvre 
frais français (94%) (Lait de chèvre pasteurisé, 
ferments, coagulant microbien), amidon modifié, sel 
; Panure (45%) : farine de blé, eau, farine de riz, malt 
de blé, levure, amidon (blé et maïs), sel, paprika ; 
huile de tournesol.

French goat cheese-based preparation made 
with pasteurized milk, breaded with a traditional 
coating, pre-cooked, frozen
Cheese speciality (55%): French fresh goat cheese 
(94%) (pasteurized goat milk, ferments, microbial 
coagulant), modified starch, salt; Coating (45%): 
wheat flour, water, rice flour, malted wheat, yeast, 
starch (wheat and corn), salt, paprika; sunflower oil.

Preparación a base de queso francés de cabra 
de leche pasteurizada, rebozado en pan 
rallado tradicional, precocinado, congelado.
Especialidad de queso (55 %): queso fresco 
francés elaborado de leche de cabra (94%) 
(leche de cabra pasteurizada, fermentos, 
coagulante microbiano), almidón modificado, sal; 
Pan rallado (45 %): harina de trigo, agua, harina 
de arroz, malta de trigo, levadura, almidón (trigo y 
maíz), sal, pimentón; aceite de girasol.

VALEURS NUTRITIONNELLES POUR 100 G / NUTRITIONAL VALUES PER 100 G / VALORES NUTRICIONALES PARA 100 G :

Valeur énergétique / Energy / Valor energético

Lipides/Fat/Grasas : 
Acides gras saturés/Saturated fat acids/Acidos grasos saturados
Acides gras trans/Trans fat/Acidos grasos trans

Glucides/Carbohydrate/Hidratos de Carbono : 
Sucres / Sugars / Azúcares 

Protéines/Protein/Proteínas :

Sodium/Sodio :

298 kcal (1244 kJ)

17,2 g
8,6 g
0,4 g

23 g
0,6 g

12,3 g

334 mg

CONDITIONNEMENT / PACKING / ENVASE :

Produit/
Produc/
Producto

EAN

Poids net/
Net weight/
Peso neto

(kg)

Nb d’unités/
Nb units/

Cantidad de 
unidades

Dimensions/ Sizes/
 Dimensiones
L x W x H (mm)

Poids net/
Net weight/
Peso neto

(kg)

Poids brut/
Gross weight/
Peso bruto

(kg)

Nb cartons/
Nb outer 
cases/ 

Cantidad de 
cajas

Couches/ 
Layers/ 

Filas

Dimensions/ 
Sizes/

 Dimensiones
L x W x H (mm)

Poids brut/
Gross weight/
Peso bruto

(kg)

Cromesquis 
Goat cheese

5998201449061 1 6 390x265x195 6 6,10 63 7 
1200x 800 x 

1530
430,58

Unité / Unit / Unidad Colisage / Case / Empaquetado Palettisation / Pallet / Paletización

FROMAGES
CHEESES
QUESOS
FROMAGES PANÉS SURGELÉS
FROZEN BREADED CHEESES
QUESOS EMPANADOS CONGELADOS

les cromesquisles cromesquis

• Riche en fromage français
• Panure de qualité, originale et croustillante
• Facile à préparer
• Convient aux végétariens

• Rich in French cheese
• Original and crispy qualitative breadcrumb
• Easy to prepare
• Suitable for vegetarians

• Rico en queso francés
• Pan rallado de calidad, original y crujiente
• Fácil de preparar
• Apto para vegetarianos

ATOUTS / ASSETS / VENTAJAS :

www.iledefrancecheese.com

CONSERVATION / STORAGE / CONSERVACIÓN :

A conserver congelé à -18°C. 
Ne pas recongeler un produit décongelé.

Keep frozen at -18°C (0°F). 
Do not refreeze once defrosted.

Conservar congelado a -18°C. 
No congelar de nuevo un producto descongelado.

0406105090

CODE DOUANIER / CUSTOM CODE / CODIGO DE ADUANA :


